
さくらキッズだより 

 

 

９月号 

 

 

＜さくらキッズからのお知らせ＞ 

さくらキッズの開館時間は以下の通りです。 

開館時間 ： 午前 10時～12時 ・ 午後 1時～3時 

      （ランチタイムはありません） 

休館日  ：土・日・祝日 

★さくら保育園のホームページで、毎月のさくらキッズのたより

を掲載しています。行事の確認などにもご利用ください。 

※駐車場…思いやり駐車場横 6 台分が支援センターの駐車スペ

ースです。(上記スペースが空いていない時は、奥の広い駐車場

【保護者駐車場】をご利用ください。) 

HPアドレス   

http://www.sakura-matusaka.com/ 

 

ご利用の皆様へ 

・さくらキッズでの検温をお願いします。マスクの着用について

は個人判断でお願いします。 

・毎日のご利用を午前・午後各６組程度とさせていただきます。

来館されても来館者人数に応じてお断りさせていただくことがあ

りますのでご了承ください。 

・おむつ交換の際は、各自バスタオルやおむつ替えシートをご持

参ください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

松阪市子育て支援センター 

 

 

 

〒515-0822 

松阪市大足町 701 番地 1 

さくら保育園内  さくらキッズ 

TEL0598-23-6900 FAX0598-23-9135 

http://www.sakura-matusaka.com/ 

 

http://www4.ocn.ne.jp/~nobiru 

 

９月の行事予定  

☆園の看護師によるお話  6 組 

 9 月５日(木) 10：１５～ 

 

☆「入園について」のお話  6 組 

 9 月１２日(木) 10：30～ 

 

☆リズム遊びを楽しもう  6 組 

 9 月２０日(金) 10：30～ 

 

☆9 月の誕生会  6 組 

 9 月２４日(火) 10：30～ 

 （写真を撮ったり、手型を押したり、身長と体重も測ります。） 

 

行事の予約は来館にて受付いたします。 

参加人数把握のため、各行事の申し込み受付期間は９月２日～各行事２日

前までとします。 

※「園の看護師によるお話」の予約受け付けに関しては、申し込み期間が

短い為、8/26（月）から予約を受け付けます。 

８月６日(火) 

えほんの日 

 

 

 

 

 

保育園のおいしい給食  

「とんてき風」 

材料（子ども約４～５人分） 

豚こま肉 … 300g 

玉ねぎ … 50g 

にんにく … 少量(お好みで) 

ウスターソース … 小さじ 2 

しょうゆ … 小さじ 2 

料理酒 … 小さじ１ 

砂糖 … 小さじ２ 

油 … 適量 

作り方 

① にんにくはすりおろし、玉ねぎは薄切りにする。 

  （にんにくは無しでも、にんにくチューブでも可。お好みで） 

② ★の調味料を合わせ、豚肉と玉ねぎを３０分以上漬ける。 

③ フライパンに少量の油をひき、②を炒める。具材に火が通ったら完成♪ 

 

 

9月のカレンダー 開館時間[午前 10時～12時・午後 1～3時] 

月 火 水 木 金 土 日 

       1 

○休 

２ 

イベント

予約開始 

３ 

 

４ 

 

５ 

看護師の

話 

６ 

 

７ 

 ○休 

８ 

 ○休 

９ 

 

10 

 

11 

 

12 

入園の話 

13 

 

14 

 ○休 

15 

 ○休 

16 

○休 

17 

 

18 

 

19 

 

20 

リズム遊

び 

21 

 ○休 

22 

 ○休 

23 

 ○休 

24 

誕生会 

25 

 

26 

 

27 

 

28 

○休 

29 

○休 

30       

 

三重県四日市市の名物料理となっているトンテキ☆ほんのり甘みのあ

るソース味で子どもたちにも大人気のメニューです☺ 

http://www.sakura-matusaka.com/
http://www.sakura-matusaka.com/

